
MENU DU MOIS DE MARS 2025 ()Adulte / Adolescent

24/02LUNDI
DÉJEUNER

SALADE COLESLAW BIO

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BIO

SAINT PAULIN BIO

FRUIT DE SAISON BIO

25/02MARDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

ROTI DE PORC VPF SCE CHASSEUR

HARICOT BEURRE AU BEURRE

FLAN PISTACHE

26/02MERCREDI
DÉJEUNER

27/02JEUDI
DÉJEUNER

PAMPLEMOUSSE

SAUTE DE BOEUF AUX CAROTTES BIO

POLENTA CREMEUSE

FLAN A LA VANILLE

28/02VENDREDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

SPAGHETTIS BIO AUX FRUITS DE MER

EDAM BIO

FRUIT DE SAISON BIO

03/03LUNDI
DÉJEUNER

POTAGE DE LEGUMES BIO NATURA

EMINCE DE BOEUF  A LA MOUTARDE

BOULGOUR AU BEURRE BIO

BRIE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

04/03MARDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE AIL F BIO

LASAGNES 3 FROMAGES

FECULENT DU JOUR

FRUIT DE SAISON

05/03MERCREDI
DÉJEUNER

06/03JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES VINAIGRETTE

MIGNON DE PORC A LA SAUGE

COQUILLETTE BIO BEURRE

CANTAL AOP

FRUIT DE SAISON

07/03VENDREDI
DÉJEUNER

QUICHE LORRAINE BANDE 1KG

DOS DE COLIN SCE DIEPPOISE

PUREE POTIRON CE2 ET PUREE FLOCON

FRUIT DE SAISON BIO

10/03LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAVE SAUCE MAYONNAISE

SAUTE DE BOEUF BOURGUIGNON

PUREE DE POMMES DE TERRE BIO

COMTE AOP

FRUIT DE SAISON BIO

11/03MARDI
DÉJEUNER

CREPE FROMAGE

FILET DE POULET GRILLE

BLE ET CHAMPIGNONS SAUCE AU BLEU

CAMEMBERT BIO

CHEESECAKE MAISON

12/03MERCREDI
DÉJEUNER

13/03JEUDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

OMELETTE AU FROMAGE BIO

RATATOUILLE

FLAN PATISSIER AUX POMMES

14/03VENDREDI
DÉJEUNER

CHOU ROUGE POMMES A LA VGTTE

DOS COLIN MSC SAUCE AU BEURRE BLANC

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

SEMOULE AU LAIT BIO

17/03LUNDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES AU MAIS ET OEUF

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE SAUCE

POELEE CHAMPETRE

BABYBEL BIO

POIRE

18/03MARDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

POLENTA CREMEUSE BIO

YAOURT PANACHE LIT DE FRUIT BIO

19/03MERCREDI
DÉJEUNER

20/03JEUDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

MIGNON DE PORC A LA SAUGE

RIZ BASMATI BIO

BRIE BIO

BANANE BIO

21/03VENDREDI
DÉJEUNER

QUICHE LORRAINE

DONUT PANE COLIN D'ALASKA FROMAGE

JARDINIERE LEGUMES AU BEURRE

CREME RENVERSEE

24/03LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

SPAGHETTI BIO BOLOGNAISE AUX LENTILLES BIO

FECULENT DU JOUR

YAOURT BIO NATURE

FRUIT DE SAISON BIO

25/03MARDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE BIO AUX OIGNONS BIO

ESCALOPE DINDE SCE FORESTIERE

FONDUE DE POIREAUX AU CURRY

FLAN PRALINE BIO

26/03MERCREDI
DÉJEUNER

27/03JEUDI
DÉJEUNER

SALADE A L'EMMENTAL BIO

FAUX FILET GRILLE

JULIENNE LEGUME

CRUMBLE AUX POMMES

28/03VENDREDI
DÉJEUNER

MACEDOINE SAUCE MAYONNAISE

DOS DE MERLU AUX HERBES

PUREE DE POIS CASSES BIO

CAMEMBERT BIO

FRUIT DE SAISON BIO
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31/03LUNDI
DÉJEUNER

SALADE DE LENTILLES BIO

OMELETTE AUX FINES HERBES BIO

CHOU FLEUR AGRICONFIANCE PERSILLE

PANNA COTTA

01/04MARDI
DÉJEUNER

POTAGE LEGUME

SAUCISSE DE TOULOUSE GRILLEE

ALIGOT

YAOURT NATURE

TARTELETTE AUX MYRTILLES

02/04MERCREDI
DÉJEUNER

03/04JEUDI
DÉJEUNER

TERRINE DE SAUMON JARDINIER

CORDON BLEU VOLAILLE CUIT 100G

BLE AU BEURRE BIO

ST NECTAIRE AOP

POIRES BIO AU SIROP LÉGER

04/04VENDREDI
DÉJEUNER

FEUILLETE FROMAGE

FILET HOKI MEUNIERE MSC

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

YAOURT A LA MYRTILLE BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


