
MENU DU MOIS DE MARS 2024 ()Primaire

26/02LUNDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES BIO MAIS ET POIVRONS

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BIO

YAOURT VANILLE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

27/02MARDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

ROTI DE PORC VPF SCE CHASSEUR

HARICOT BEURRE AU BEURRE

RIZ AU LAIT SAUCE CARAMEL MAISON BIO

28/02MERCREDI
DÉJEUNER

SALADE COLESLAW BIO

JAMBON GRILLE

FONDUE DE POIREAUX

YAOURT NATURE BIO

FRUIT DE SAISON

29/02JEUDI
DÉJEUNER

PAMPLEMOUSSE

SAUTE DE BOEUF AUX CAROTTES BIO

RIZ CREOLE BIO

DESSERT LACTE A LA VANILLE

01/03VENDREDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

SPAGHETTIS BIO AUX FRUITS DE MER

FOURME D'AMBERT AOP

FRUIT DE SAISON BIO

04/03LUNDI
DÉJEUNER

POTAGE DE LEGUMES BIO NATURA

EMINCE DE BOEUF  A LA MOUTARDE

BOULGOUR AU BEURRE BIO

BRIE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

05/03MARDI
DÉJEUNER

CAROTTES RAPEES BETT. EMMENTAL BIO

LASAGNES CHEVRE EPINARDS

RELIQUAT GARNITURE FECULENT

FLAN CITRON (LAIT BIO)

06/03MERCREDI
DÉJEUNER

AVOCAT PAMPLEMOUSSE ORANGE BIO

BROCHETTE DE POISSON BLANC PANE

HARICOTS VERTS PERSILLES

FOURME D'AMBERT AOP

CREME BRULEE MAISON BIO

07/03JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES AU GOUDA

MIGNON DE PORC A LA SAUGE

COQUILLETTE BIO BEURRE

CANTAL AOP

FRUIT DE SAISON

08/03VENDREDI
DÉJEUNER

QUICHE LORRAINE BANDE 1KG

DOS DE COLIN SCE DIEPPOISE

PUREE POTIRON CE2 ET PUREE FLOCON

FRUIT DE SAISON BIO

11/03LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAVE SAUCE MAYONNAISE

CUISSE DE POULET AU PAPRIKA

PUREE DE POMMES DE TERRE BIO

MAROILLES AOP

FRUIT DE SAISON BIO

12/03MARDI
DÉJEUNER

PATE EN CROUTE DE VOLAILLE

FISH AND CHIPS DE COLIN

FRITES ET SALADE VERTE

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE POMME HVE

13/03MERCREDI
DÉJEUNER

CHOUX ROUGE ET BLC AU COMTE

SAUTE DE BOEUF BOURGUIGNON

CAROTTES VICHY AGRICONFIANCE

CAMEMBERT BIO

KIWI ROTI AU MIEL

14/03JEUDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

OMELETTE AU FROMAGE BIO

RATATOUILLE

FLAN PATISSIER AUX POMMES BIO

15/03VENDREDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

DOS  COLIN SCE AU BEURRE BLC

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

SEMOULE AU LAIT BIO

18/03LUNDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES AU MAIS ET OEUF

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE SAUCE

POELEE CHAMPETRE

BUCHE CHEVRE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

19/03MARDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT PANACHE CITRON FRAISE BIO

20/03MERCREDI
DÉJEUNER

SALADE NORMANDE

HACHE DE VEAU GRILLE

HARICOT BEURRE AU BEURRE

ST NECTAIRE AOP

CREME RENVERSEE

21/03JEUDI
DÉJEUNER

BETTERAVE POMME BIO

MIGNON DE PORC A LA SAUGE

RIZ BASMATI BIO

BRIE BIO

BANANE BIO

22/03VENDREDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

DONUT PANE COLIN D'ALASKA

JARDINIERE LEGUMES AU BEURRE

BEIGNET AUX POMMES

25/03LUNDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

RAGOUT LENTILLES COURGETTES BIO

YAOURT BIO NATURE

POIRES BIO AU SIROP LÉGER

26/03MARDI
DÉJEUNER

CREPE AUX CHAMPIGNONS

ESCALOPE DINDE SCE FORESTIERE

FONDUE DE POIREAUX AU CURRY

FROM BLC CONFITURE D'ABRICOTS BIO

27/03MERCREDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE BIO AUX OIGNONS BIO

FAUX FILET GRILLE

CAROTTES VICHY AGRICONFIANCE

FOURME D'AMBERT AOP

FRUIT DE SAISON BIO

28/03JEUDI
DÉJEUNER

SALADE A L'EMMENTAL BIO

JAMB. GRILLE A LA SCE MOUTARDE

JULIENNE LEGUME

CRUMBLE AUX POMMES MAISON BIO

29/03VENDREDI
DÉJEUNER

MACEDOINE SAUCE MAYONNAISE

DOS DE MERLU AUX HERBES

PDT VAPEUR MAISON FRA

CARRE FRAIS 17.5%  25 BIO

FRUIT DE SAISON BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


